Frahstlicksplan

19.05.2025 bis
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CATERING 25.05.2025 M
SEIT2008 Plan 4 Sommer F_03.08.00 KW 21
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
19.05.2025 20.05.2025 21.05.2025 22.05.2025 23.05.2025 24.05.2025 25.05.2025
Putenbrustschinken | Hahnchen in Aspik | Puten Bierschinken Putenlyoner Puten Lyoner Putenkauterlyoner Putenbrust Curry
Wurst
Gefligel Salami Geflugel Aufschnitt Gefligel Salami Pute in Aspik Gefligel Salami Puten Salami Puten Mortadella
Allergene
Edamer 30% Maasdamer 30% Edamer 30% Tilsiter 45% Edamer 40% Maasdamer 30% Tilsiter 45%
Kéase
Gouda 30% Tilsitter 45% Emmentaler 45% Butterkése 45% Gouda 30% Emmentaler 45% Gouda 30%
Allergene
tagliches Brot / Brétchen Marmelade Butter / Margarine  Quark / Joguhrt / Kérniger Frischkase Rohkost / Obst
Allergene

Allergene und Zusatzstoffe: 1 = mit Farbstoff/en, 17 = koffeinhaltig, 2 = konserviert, 3 = mit Antioxidationsmittel, 4 = mit Geschmacksverstarker, 5 = geschwefelt, 8 = mit Phosphat/en, 9 = mit StiRungsmittel/n,
a = Glutenhaltiges Getreide sowie daraus hergestellte Erzeugnisse, al = Weizen, a3 = Gerste, ¢ = Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse, d = Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse,
g = Milch daraus gewonnene Erzeugnisse (einschlie3lich Laktose), i = Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse, j = Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse, | = Schwefeldioxid und Sulfite > 10 mg/kg oder 10mg/I

Anderungen und Irrtimer vorbehalten

Allergenlegene nur aus bestehenden Allergene




